ADAGRO

Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo
Agropecuaria do Estado
de Pernambuco

RESOLUCAO N2 004/2025

Aprova os modelos de memorial econémico sanitario e memorial
descritivo de instalacdes e equipamentos para estabelecimentos
que solicitem registro / registrados na Agéncia de Defesa e
Fiscalizacao Agropecuaria do Estado de Pernambuco (ADAGRO)

A DIRETORIA PRESIDENTE DA AGENCIA DE DEFESA E FISCALIZACAO
AGROPECUARIA DO ESTADO DE PERNAMBUCO - ADAGRO, no uso das
atribuicdes Legais e ;

Considerando a necessidade de padronizacao dos formularios adotados no servico
de inspecao estadual,

RESOLVE:

Art. 1° Instituir os modelos de memorial econémico sanitdrio e memorial descritivo
de instalacbes e equipamentos para estabelecimentos que solicitem
registro/registrados na Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo Agropecuaria do Estado de
Pernambuco (ADAGRO).

Art. 2° Os estabelecimentos que solicitarem registro inicial deverdo apresentar os
formularios de memorial econdémico sanitario e memorial descritivo de instalacdes e
equipamentos conforme modelos anexos ao enviar a documentagcdo necessaria para
registro inicial.

Art. 3° Estabelecimentos registrados deverdo apresentar os formuldrios atualizados
no ato da renovacao do registro dos estabelecimentos.

Art. 4° Estabelecimentos que solicitem alteracdo de instalacdes, equipamentos e/ou
fluxo sanitario devem apresentar os formularios atualizados junto ao projeto com
alteracao de instalacOes, equipamentos e/ou fluxo sanitario.



Vania Lucia de Assis Santana
Diretora - Presidente

ANEXO |

Memorial econdmico-sanitario

1. Identificacao do estabelecimento

Razao Social:

Nome fantasia:

Endereco:

Municipio: | UF: | CEP:

Telefone: | Email:

2. Solicitacao

() Registro inicial () Alteracao das instalacdes e | () Atualizacao
equipamentos

3. Categoria do estabelecimento

() Carne e derivados

() Leite e derivados

() Pescado e derivados

() Ovos e derivados

() Produtos de abelha e derivados

() Armazenagem

4. Classificacao do estabelecimento

5. Estabelecimento e produtos

Classificacao oficial do estabelecimento:

Atividades que serao realizadas pelo estabelecimento:

Dias e horarios previstos para funcionamento:

NUmero aproximado de funcionarios:

EPl’s a serem utilizados pelos funcionarios:

Descricao dos uniformes, cores dos uniformes de cada setor, sistema de

higienizacao, frequéncia de troca de uniformes:

Espécies que pretende abater/processar, produtos que pretende processar:




Capacidade de abate/processamento: Capacidade média e Instalada de
producao

Método de insensibilizacdo (quando aplicavel):

Procedéncia da matéria prima:

Meio de transporte da matéria prima e produtos acabados (tipo de veiculo,
tipo de isolamento térmico, sistema de refrigeragao):

Produtos que pretende fabricar e capacidade didria de producao pretendida
para cada produto:

Forma de armazenamento dos produtos impréprios para o consumo (ex:
produtos com defeitos que retornam do varejo, produtos vencidos etc.):

Sistema de coleta de residuos de producao (sangue, penas, escamas, cascas
de ovos, visceras, 0sso0s, soro, sebo, etc.) informando o tempo de depésito,
forma de armazenamento, forma de carregamento, destinacdo dos residuos;
informar o tipo de tratamento dos subprodutos:

Descricao dos esterilizadores de facas e serras, informando temperatura da
agua, quantidade e localizacao.

6. Proprietario/Responsavel legal do estabelecimento

Data:

Assinatura

7. Responsavel técnico do estabelecimento

Data:

Assinatura/CRMV/carimbo

ANEXO Il

Memorial descritivo de instalacdes e equipamentos

1. Identificacao do estabelecimento

Razao Social:

Nome fantasia:

Endereco:




Municipio: UF: CEP:

Telefone: Email:

2. Solicitacao

() Registro inicial () Alteracao das instalacées e | () Atualizacao
equipamentos

3. Categoria do estabelecimento

() Carne e derivados

() Leite e derivados

() Pescado e derivados

() Ovos e derivados

() Produtos de abelha e derivados

() Armazenagem

4. Classificacao do estabelecimento

5. Instalacoes e equipamentos

Altura do pé direito de todas as secoes, tipo e altura do forro (se houver),
material utilizado no piso, se o piso tem inclinacao para o perfeito
escoamento das aguas de lavagens, natureza das paredes divisérias das
diversas secoes, natureza do material de revestimento, (se lavavel ou nao).

Informacdes quanto as dependéncias do estabelecimento, esclarecendo a
finalidade delas, a condicao de iluminacao (solar e artificial),
climatizacao/ventilacao natural, nimero de janelas, portas, indicacao das
dimensoes.

Mencionar todos os equipamentos existentes no estabelecimento.

Descricao dos maquindrios, equipamentos, mobilidrios e utensilios,
informando o nimero e relacionando por area de utilizacao (de acordo com a
planta aprovada):

Bloqueio sanitario: descricao do lavador de botas, lavatério de maos e tapete
sanitdrio quando aplicavel. Em abatedouros frigorificos prever bloqueio
sanitdrio de acesso a area limpa e bloqueio sanitério de acesso a area suja:

Descricao dos lavatérios de maos das areas de producgao:

Forma de armazenamento das embalagens primarias e secunddrias, rétulos,
ingredientes, produtos de limpeza (prateleiras, estrados ou outros):

Ventilacdo e lluminacao, natural ou artificial, nas diversas dependéncias:

Informar o sistema de exaustdo, quando aplicdvel em &reas de geracao de
calor:




Refeitério, existéncia e localizacao:

Descrever condicdbes de armazenamento e estocagem. Descrever
mencionando capacidade e utilizacao ou nao de frio industrial.

Instalacdes de frio (camaras frigorificadas, salas climatizadas), informar o tipo
do sistema de climatizacdo, capacidade das camaras (metro cubico,
toneladas de alimentos, meias carcacas), dimensdes, temperatura (maxima e
minima), finalidade, posicéo dos visores de temperatura:

Existéncia de uso de amoénia e descricdo de seus devidos cuidados:

Vestidrios e sanitarios: Vestidrios separados dos sanitarios. Informar o
numero e tipo de lavatérios de maos, tipo de torneiras e tipo de secagem de
mados, modelo dos recipientes de sabonete liquido, lixeira com tampa de
acionamento nao manual, tipo de armarios individuais: Localizacdo e
existéncia

Descrever fontes produtoras de vapor, quando aplicavel.

6. Agua de abastecimento e dguas residuais

Procedéncia

Volume de vazao

Sistema de tratamento:

Quantidade e capacidade dos reservatérios:

Descrever como ocorrerd a destinacao das aguas residuais, rede de esgoto e
estacao de tratamento, quando aplicavel.

6. Proprietario/Responsavel legal do estabelecimento

Data:

Assinatura

7. Responsavel pelo projeto

Data:

Assinatura/carimbo

71 lcivilmente como Vania Lucia de Assis Santana, em 15/04/2025, as 16:09,
conforme horario oficial de Recife, com fundamento no art. 102, do Decreto n2
45,157, de 23 de outubro de 2017.
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http://legis.alepe.pe.gov.br/arquivoTexto.aspx?tiponorma=6&numero=45157&complemento=0&ano=2017&tipo=

! A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
http://sei.pe.gov.br/sei/controlador_externo.php?

acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo
verificador 65704853 e o cédigo CRC 9CA287DF.
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