ADAGRO

Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo
Agropecuaria do Estado
de Pernambuco

RESOLUCAO N2 001/2023

Determina a padronizacao dos
procedimentos a serem adotados pela
Agéncia de Defesa e  Fiscalizacao
Agropecudria do Estado de Pernambuco -
ADAGRO nas inspecbes e fiscalizacbes
realizadas pelos fiscais estaduais
agropecuarios

A DIRETORIA COLEGIADA - ADAGRO, no uso das atribuicdes do Art. 12 e seguintes
da Lei 15.919 de 04 de novembro de 2016 e;

CONSIDERANDO a necessidade de padronizacao dos procedimentos que serao
adotados nas inspecdes/fiscalizacOes realizadas pelos fiscais estaduais agropecuarios,
resolve:

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Aprovar os modelos de formularios, estabelecer as frequéncias e as
amostragens minimas a serem utilizadas na inspecao e fiscalizacao, para verificacdao
oficial dos programas de autocontrole implantados e implementados pelos
estabelecimentos de produtos de origem animal registrados no Servico de Inspecao
Estadual (SIE), bem como o manual de procedimentos que servira como base para a
execucao das atividades.

Paragrafo Unico. O manual de procedimentos de verificacdo oficial dos autocontroles
dos estabelecimentos registrados no Servico de Inspecao Estadual (SIE) estd
descrito no Anexo |.

Art. 2° A verificacdo dos programas de autocontrole serd realizada por Fiscal
Estadual Agropecudrio com formacao em Medicina Veterindria, o qual poderd ser
auxiliado pelo assistente de defesa agropecudrio, cargos definidos no Decreto
estadual n°® 46.251, de 12 de julho de 2018, respeitadas as devidas competéncias.

Paragrafo uUnico. O Fiscal Estadual Agropecuario com formacao em Medicina
Veterinaria é responsavel pela coordenacao e pela orientacao das atividades
desempenhadas pelos ocupantes dos cargos de Assistente de Defesa Agropecuaria.

Art. 3° A verificacao dos programas de autocontrole se dara por meio da avaliacaoin
loco ou documental.



§1¢ A verificacao in loco nos estabelecimentos registrados sob inspecao instalada em
carater permanente sera aplicada na frequéncia semanal, conforme Anexo II.

§2° A verificacao documental nos estabelecimentos registrados sob inspecao
instalada em carater permanente sera aplicada na frequéncia bimestral, conforme
Anexo llI.

§3¢ A frequéncia da verificacao dos autocontroles nos estabelecimentos registrados
sob inspecao instalada em carater periddico serd aplicada de acordo com o célculo
do Risco Estimado Associado ao estabelecimento estabelecido em norma especifica.

8§42 A verificacaoin loco de que trata o §3¢ deste artigo sera aplicada conforme
Anexo V.

§52 A verificacao documental de que trata o §3¢ deste artigo sera aplicada conforme
Anexo V.

Art. 4° Todos os elementos contidos nos formuldrios anexos a esta Resolucao devem
ser verificados pelo Servico de Inspecao Estadual, in loco, no minimo uma vez por
ano.

Art. 5° Os estabelecimentos devem ser notificados oficialmente das nao
conformidades constatadas por meio de uma via dos formularios anexos
correspondentes, sem prejuizo das acoes fiscais e medidas cautelares adotadas de
acordo com o previsto na legislacao vigente.

Art. 6° Fica estabelecido o prazo de (10) dez dias para apresentacao do cronograma
de acdes corretivas (Anexo VI), pelo estabelecimento, frente as nao conformidades
notificadas.

§ 12 O cronograma de acodes corretivas gerado pelo estabelecimento deve estar em
consonancia com o modelo previsto no Anexo V.

§ 22 O Servico de Inspecao Estadual avaliard o cronograma de acbes corretivas
gerado pelo estabelecimento e o seu cumprimento.

Art. 7° Os registros das atividades em estabelecimentos que nao possuem registro
no Servico de Inspecao Estadual como Fiscalizacao e Vistorias Prévias, entre outras,
se dara no Termo de Fiscalizacao (Anexo VII).

Art.8°. Esta Resolucao entra em vigor na data da publicacao.

Recife, 18 de maio de 2023.

Raquel Melo de Miranda
Diretora Presidente (PRESI)

Eldemberga Grangeiro
Diretora de Gestao Financeira e Administrativa (DGAF)

Fernando Gdées de Miranda
Diretor de Defesa e Inspecao Animal (DDIA)

Jurandir Barbosa Cavalcante Junior
Diretor de Defesa e Inspecao Vegetal (DDIV)



Paulo Fernando Costa da Fonte
Diretor de Planejamento Estratégico e Convénios (DPEC)

Assessoria Técnica da Procuradoria Geral do Estado de Pernambuco/ADAGRO
(ASTPGE)

Documento assinado eletronicamente por Fernando Goes de Miranda, em
19/05/2023, as 14:34, conforme horario oficial de Recife, com fundamento no art.
109, do Decreto n?2 45.157, de 23 de outubro de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Paulo Fernando Costa da Fonte, em
19/05/2023, as 15:33, conforme horario oficial de Recife, com fundamento no art.
109, do Decreto n® 45.157, de 23 de outubro de 2017.

assinatura Llj
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Eldemberga Grangeiro, em
19/05/2023, as 15:51, conforme horario oficial de Recife, com fundamento no art.
109, do Decreto n?2 45.157, de 23 de outubro de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Raquel Melo de Miranda, em
19/05/2023, as 15:54, conforme hordrio oficial de Recife, com fundamento no art.
109, do Decreto n® 45.157, de 23 de outubro de 2017.
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109, do Decreto n? 45.157, de 23 de outubro de 2017.
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AGENCIA DE DEFESA E FISCALIZACAO AGROPECUARIA DE PERNAMBUCO

Av. Caxangd, 2200, - Bairro Cordeiro, Recife/PE - CEP 50.711-000, Telefone: (81)
3181-4500
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ANEXO I-=Manual de procedimentos de verificagdo oficial dos autocontroles dos estabelecimentos
registrados no Servico de Inspecdo Estadual (SIE).

ANEXO Il =Formulario de verificagao oficial in loco de elementos de controle dos estabelecimentos
registrados (SIE) de carater de inspe¢do permanente.

ANEXO Il — Formulario de verificagdo oficial documental de elementos de controle dos
estabelecimentos registrados (SIE) de cardter de inspe¢do permanente.

ANEXO IV — Verificagao oficial in loco de elementos de controle dos estabelecimentos registrados
(SIE) de carater de inspecdo periddica.

ANEXO V — Verificagdao oficial documental de elementos de controle dos estabelecimentos
registrados (SIE) de carater de inspecdo periddica.

ANEXO VI — Formulario para registro de acoes corretivas.

ANEXO VIl — Termo de Fiscalizacdo.



GOVERNO DE

PER
co

ESTADO DE MUDANCA

de Desenvolvimento ||
el AGrario, Agricultura,

g a do Estado

e e Pecuaria e Pesca =

@ Secretaria ( /

ANEXO |

MANUAL DE PROCEDIMENTOS DE VERIFICAGAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE DOS
ESTABELECIMENTOS REGISTRADOS NO SERVICO DE INSPECAO ESTADUAL (SIE)

Os estabelecimentos deverao atender aos procedimentos descritos no Regulamento Técnico sobre
as Condigdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos (Portaria N2 368, de 4 de setembro de 1997) e alteragdes
posteriores.

Todo estabelecimento registrado na Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo Agropecudria do Estado de
Pernambuco deverd implantar e implementar os programas de autocontrole conforme legislacdes
estaduais e federais vigentes.

O Programa de autocontrole serd especifico para cada inddstria respeitando-se as suas
peculiaridades estruturais e de processo, sendo a sua elabora¢do e cumprimento de responsabilidade
exclusiva de seus representantes e responsaveis legais.

A implantacao e implementagao dos programas de autocontroles consiste na elaboragao do
manual onde sejam descritas todas as a¢des pertinentes aos requisitos essenciais que visam a obtencao
de alimentos indcuos, e no registro das acées em planilhas de monitoramento especificas para cada
programa.

Os estabelecimentos registrados no Servico de Inspec¢do Estadual (SIE) devem dispor de programas
de autocontrole com registros sistematizados e auditaveis, que comprovem o cumprimento dos requisitos
higiénicos, sanitarios e tecnoldgicos pertinentes a atividade que executam.

O programa de autocontrole deve contemplar os seguintes itens:

a) ldentificacdo completa da empresa, do responsavel legal e do responsavel técnico, com
respectivas assinaturas;

b) Organograma da empresa;
c) Numero da versdo, data de revisdo e paginagao;
d) Identificacdo da equipe de controle de qualidade e suas funcdes;

e) Relacdo de todos os produtos elaborados com os respectivos nimeros de registro concedidos
pela ADAGRO.

O Manual dos Programas de Autocontrole deve contemplar os seguintes elementos de controle,
conforme a aplicabilidade nas atividades executadas pelos estabelecimentos registrados no SIE:

Programa de autocontrole 1 - Higiene industrial e operacional;

Programa de autocontrole 2 - Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios;
Programa de autocontrole 3 - Agua de Abastecimento;

Programa de autocontrole 4 - Controle de Temperaturas;

Programa de autocontrole 5 - Controle Integrado de Pragas;
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Programa de autocontrole 6 - Andlises Laboratoriais;

Programa de autocontrole 7- Controle de Matéria Prima, Ingredientes e Material de Embalagem;
Programa de autocontrole 8 — Iluminacgao;

Programa de autocontrole 9 — Ventilacdo;

Programa de autocontrole 10 — Aguas Residuais;

Programa de autocontrole 11 - Calibracdo e afericdo de instrumentos de controle de processo;
Programa de autocontrole 12 — Manutencao;

Programa de autocontrole 13 — Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude;
Programa de autocontrole 14 - Manejo de residuos;

Programa de autocontrole 15 - Rastreabilidade e Recolhimento;

Programa de autocontrole 16 - Procedimentos sanitarios operacionais

Programa de autocontrole 17 — Programa de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle -

APPCC, sendo obrigatério para os estabelecimentos de produtos de origem animal aderidos ao SISBI e
recomendado aos demais estabelecimentos.

Programa de autocontrole 18 — Bem-Estar Animal, quando aplicavel;

Programa de autocontrole 19 — Identificacdo, remocdo, segregacdo e destinacdao do material

especificado de risco (MER), quando aplicdvel; O procedimento deve estar descrito em estabelecimentos
gue realizam o abate de bovinos, bubalinos, ovelhas e caprinos. Neste deve tratar como é feito o
manuseio de identificacdo, remocao, segregacao e destinacao dos Materiais Especificados de Risco com
base no oficio-circular n2 29/2020/CGI/DIPOA/SDA/MAPA e alteracdes posteriores.

Os programas de autocontrole deverao ser estruturados da seguinte forma:
a) Objetivo;

b) Legislacdo de referéncia;

c) Campo de aplicacao;

d) Definig¢Oes;

e) Responsabilidades;

f) Descricdo detalhada de todos os procedimentos incluindo os procedimentos operacionais

padrdo (POP) que a empresa devera cumprir em sua rotina;

g) Forma de monitoramento (o que, como, quando e quem faz);
h) Limites criticos e parametros de referéncia de acordo com a base legal;
i) AcOes preventivas;

j) Descrigdo das ndo conformidades;
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k) AgOes corretivas propostas na ocorréncia de desvio da conformidade;
[) Procedimentos de verificacado;

m) Registros (planilhas);

n) Modelo de documentos de monitoramento.

Faz se necessdrio que os programas sejam revisados uma vez por ano ou sempre que algum haja
alteragGes em procedimentos realizados no estabelecimento.

O Servico Oficial deve possuir acesso aos programas de autocontrole aplicados pelo
estabelecimento.

O plano ou roteiro de inspecdo para verificacao oficial dos elementos de controle consiste em um
planejamento descrito que abrange as areas de inspecdo, pontos de coleta de agua, os procedimentos
sanitdrios operacionais, os pontos criticos de controle definidos ao APPCC e mapa com a identificacdo e
localizagdo das armadilhas de controle integrado de pragas.

A drea de inspecdo consiste em cada secdo ou setor com seus equipamentos, instalacdes e
utensilios incluindo forro, paredes, piso, drenos e outras estruturas eventualmente presentes.

Os pontos de coleta de dgua consistem em todos os pontos de coleta identificados pelo
estabelecimento abrangendo captacdo apds tratamento, reservatérios, distribuicio e eventuais
equipamentos.

Os procedimentos sanitarios operacionais sdo os procedimentos executados durante as etapas de
fabricacdo identificadas como criticas em relagdo a possibilidade de contamina¢do cruzada do produto.

De uma forma abrangente a verificagao oficial sobre o autocontrole consiste num conjunto de
acoes, procedimentos e analises realizadas pelo Servico de Inspecdo com a finalidade de verificar a
efetividade dos programas de autocontrole implantados e implementados pelo estabelecimento.

A verificacdo oficial se dd in loco e de forma documental abrangendo os procedimentos executados
e os registros gerados pelo monitoramento e verificagdo previstos nos programas de autocontrole do
estabelecimento além de outros documentos de suporte.

A verificacdo oficial in loco em carater periddico deverad ser realizada em todas as areas de inspecao
do estabelecimento, no periodo de um ano, de acordo com o projeto que foi aprovado no Servico de
Inspecao.

A verificacdo oficial documental em carater periédico sera realizada de maneira que no periodo
de um ano todos os programas de autocontrole e respectivas planilhas sejam avaliados.

Na verificacdo oficial, deverdo ser considerados, entre outras, as seguintes orientacées em cada
elemento de controle:

HIGIENE OPERACIONAL E INDUSTRIAL
O programa deve de higiene operacional e industrial deve:

Contemplar todos os procedimentos de limpeza e sanitizagao que serao executados, antes das
operacdes (pré-operacionais) e durante (operacionais).
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Prever os procedimentos de limpeza e sanitizacdo de instalacdes, equipamentos, utensilios e
instrumentos que possam estar envolvidos nas atividades industriais, visando evitar condi¢des que
causem alteracdo dos produtos.

Possuir planilhas de monitoramento, descricdo da frequéncia de monitoramento, bem como
medidas preventivas e corretivas para o caso de desvios.

Descrever a metodologia utilizada e empregada e suas etapas, o material utilizado, o tempo de
contato, o tipo e a concentragao dos agentes sanitizantes para garantir a efetividade da sanitizagao.

Contemplar a validacdo do programa, que inclui a realizacdo de andlises microbioldgicas de
superficies de estruturas e equipamentos.

As medidas corretivas de higiene industrial devem ser descritas de modo que restaurem as
condigdes sanitarias e previnam novas ocorréncias, quando houver algum tipo de contaminagao direta ou
alteracao de produtos.

O programa deve prever o controle da eficdcia da higienizacao, por meio de andlises laboratoriais
ou outro método que demonstre a sua eficdcia.

HIGIENE E HABITOS HIGIENICOS DOS FUNCIONARIOS

O programa deve abordar todos os aspectos de treinamento sobre habitos higiénicos dos
funciondrios, a forma de registro destes treinamentos, bem como a frequéncia de realizacdo deles.

Deve haver informaces de como sera realizado o controle de salde dos funcionarios, de acordo
com o Programa de Saude Ocupacional atualizado.

Devem ser descritos os procedimentos de lavagem e higienizacdo de maos e antebracos quando
da entrada nas unidades industriais, bem como os procedimentos de uso de mascara e luvas.

O programa deve contemplar a descricio do uso de uniformes e acessdrios usados pelos
funcionarios.

AGUA DE ABASTECIMENTO

O programa deve descrever a origem da agua a ser utilizada no estabelecimento e alternativas em
caso de ndo conformidades no abastecimento, bem como os sistemas de tratamento (inclui a cloracdo da
agua).

Os pontos de coletas devem ser definidos e identificados, bem como as frequéncias delas e os
parametros analisados, além dos registros destes.

O programa deve contemplar as referéncias e os padrdes fixados em legislacdo do d6rgao
competente.

Os padrdes devem ser monitorados pelo estabelecimento, e o programa deve conter as medidas
corretivas e preventivas em caso de desvio.

O gelo deve possuir o mesmo padrao de potabilidade da agua de abastecimento e deve estar
contemplado neste programa.
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Deve contemplar as formas de armazenamento e distribuicdo da dgua e do gelo, bem como
cronograma de andlises para avaliacdo de conformidade.

Deve ser descrito, no programa, o tipo de protecdo da fonte de dgua, canalizacdo e reservatdrio
contra qualquer tipo de contaminagao. Descrever, no programa, informagdes sobre a potabilidade da
agua e a quantidade compativel com a demanda do estabelecimento.

Deve contemplar a descri¢cdo da rede de distribuicdo (rede hidraulica).
Sistema de abastecimento

Rede publica: quando a agua de abastecimento é oriunda de companhias e empresas de
abastecimento publico;

Rede privada: quando se tratar de instalagdes de tratamento das proprias industrias — pode ser de
manancial subterraneo ou de superficie.

O programa de autocontrole deve descrever os tratamentos realizados para garantir a
potabilidade da agua e se estes sdo adequados, de acordo com a origem da fonte de abastecimento.

CLORACAO

Este item deve ser descrito no programa, lembrando que, em caso de cloragdo para obtencdo de
agua potavel, esta deve ser realizada anteriormente ao ingresso da agua no reservatoério, devendo ser
observado o tempo minimo de contato e o pH, que deve ser mantido de acordo com a legislagao vigente.

Deve ser descrito, no programa, como ocorrerda o controle do teor de cloro, sendo que deve
contemplar o monitoramento, sempre que o estabelecimento estiver em atividade, devendo os pontos
de coletas representativos estarem previstos e devidamente identificados.

Deve haver descrigao dos equipamentos utilizados para a cloragao da dgua, como o uso de dosador
de cloro e o sistema de alerta.

RESERVATORIO E REDE HIDRAULICA

Deve ser descrito, no programa, o tipo de protecdo da fonte de dgua, canalizacdo e reservatorio
contra qualquer tipo de contaminacdo. Descrever, no programa, informacdes sobre a potabilidade da
agua e a quantidade compativel com a demanda do estabelecimento.

O programa deve descrever o sistema de provimento de agua quente ou vapor para higienizar
dependéncias, equipamentos e utensilios. Esse sistema pode ser dispensado para aqueles
estabelecimentos que utilizam produtos de higienizagdo cujas especificagdes técnicas ndo exijam
utilizacdo de dgua quente e vapor, as quais devem ser descritas.

O programa deve descrever o sistema de provimento de agua gelada quando utilizada nos
processos de fabricacdo de produtos.
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CONTROLE DE TEMPERATURA

O programa deve prever como sera realizado o controle das temperaturas de todos os ambientes
industriais, as etapas do processo produtivo e de matéria-prima e produtos, as formas de registro e as
medidas de controle preventivas e corretivas em caso de desvios.

As temperaturas descritas no programa referentes a controle de etapa de processos devem ser
fundamentadas em bases técnico-cientificas e dispositivos regulamentares.

O programa deve prever o registro das mensuracdes de temperaturas indispensaveis ao controle
do processo em todas as etapas e descrever a frequéncia prevista.

Descrever os instrumentos utilizados nas mensuragdes de temperatura e a forma de registro desta
operagao.

CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

O programa deve descrever as formas de controle de pragas, de modo que seja capaz de evitar a
entrada delas no estabelecimento e manté-las afastadas do perimetro industrial.

O programa deve descrever todas as substancias quimicas e bioldgicas ou métodos fisicos
utilizados no controle de pragas do estabelecimento.

Deve descrever todas as formas de monitoramento e as medidas preventivas e corretivas a serem
adotadas em caso de desvios.

No caso de controle de pragas realizado por terceiros, os documentos comprobatérios, com a
descricdo de todos os procedimentos e substancias utilizadas, devem constar no programa de
autocontrole.

O programa deve estabelecer procedimentos de monitoramento que possam identificar as
situacOGes emergenciais que exigem acao imediata.

ANALISES LABORATORIAIS

Avaliar in loco o procedimento de coleta ou da realizagcdo da técnica analitica, conforme o caso.
Por exemplo: analises de recepgdo do leite e coleta e execucdo do dripping test.

Deve haver um plano de amostragem para analises fisico-quimicas, microbioldgicas e outras de
acordo com os produtos e o atendimento a legislagdo vigente.

O plano deve possuir base cientifica e parametros de referéncia que atendam a legislagdo vigente.

O programa deve prever a frequéncia de analises e que estas possam assegurar a inocuidade dos
produtos.

O programa deve prever a frequéncia que comprove a eficacia do PPHO.

Deve descrever as medidas de controle e a¢des preventivas e corretivas no caso de desvios
(analises fora do padrao) sobre produtos e sobre processos.

No caso de laboratério do préprio estabelecimento, deve possuir, descrito e implantado, um
programa de Boas Praticas Laboratoriais (BPL), de forma a validar os resultados obtidos, contemplando
manual (a disposicdo dos analistas) com todas as metodologias e os procedimentos descritos (conduta de
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pessoal, manipulacdo e descarte de reagentes e amostras, afericio e calibracdo de instrumentos e
equipamentos, identificacdo e armazenagem adequada de reagentes e meios de cultura, procedimentos
de seguranca), registros de atividades e resultados e treinamento dos analistas.

Deve haver descri¢cdo das acdes adotadas pelo estabelecimento frente a resultados ndo conforme.

CONTROLE DE MATERIA PRIMA (INGREDIENTES E MATERIAL DE EMBALAGEM)

Neste programa deve estar descrito tudo aquilo que entra na composicao dos produtos ou que
entra em contato direto com eles: as condicbes de armazenamento e integridade das embalagens
primarias e secundarias, dos ingredientes, dos insumos e dos aditivos.

Deve ser descrito o procedimento da recepcdo de matéria-prima e os documentos que sao
exigidos quando da entrada destes no estabelecimento.

Devem ser descritos os requisitos de selecdo de fornecedores e os requisitos para recepcao de
matérias-primas, ingredientes e produtos, sendo contempladas as medidas de monitoramento
preventivas e corretivas em caso de desvios.

ILUMINAGAO

Para a manutengao das condi¢des sanitarias, o estabelecimento devera possuir uma iluminagao
de boa qualidade e intensidade suficiente nas dreas de processamento, manipulagdo, armazenamento e
inspecdo de matérias-primas e produtos.

O programa devera:
Incluir o controle da iluminagdo e a manutengao do controle da iluminagao.

Descrever as condi¢Ges de iluminagcdo que serdo necessarias na verificacdo dos procedimentos de
limpeza de equipamentos e utensilios, bem como nas barreiras sanitarias, nos vestiarios e nos sanitarios
para a avaliagao da eficiéncia dos procedimentos de higienizagao.

Descrever a intensidade da iluminacdo, cujo objetivo é permitir a visualizacdo de eventuais
contaminacgdes presentes nas matérias-primas e nos produtos.

Descrever se utiliza iluminacdo artificial. Caso a resposta seja positiva, deve ser realizada com uso
de luz fria. Nao se recomenda a utilizacdo de luz colorida, que mascare ou produza a falsa impressao
guanto a coloracdo dos produtos, ou, ainda, que dificulte a visualizacdo de sujidades.

Descrever o tipo de lampada utilizada, assim como a sua disposicdo no estabelecimento, e ndo
deve permitir distor¢des de cor nos produtos e a existéncia de areas de sombreamento.

Descrever a disposicdo das lampadas localizadas sobre a drea de manipulacdo de matéria-prima,
de produtos e de armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes, que devem estar protegidas
contra rompimentos — dependendo do tipo de lampadas, como as de LED, os protetores ndo sao
necessarios.
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VENTILAGAO

O programa de ventilacdo deve descrever os aspectos de ventilacao natural ou mecanica, de forma

Minimizar a contaminagao por meio do ar;

Controlar a temperatura ambiente, a umidade e os odores que possam afetar os produtos de
origem animal;

Impedir que o ar flua de dreas contaminadas para areas limpas, bem como impeca a formacdo de
condensacao.

O programa deverd descrever:

Como utiliza as areas dotadas de ventilagao natural, as quais devem ser suficientes, por meio de
janelas ou aberturas adequadamente protegidas.

Os equipamentos utilizados para climatizacdo e para a exaustdo, quando presentes no
estabelecimento.

Se todas as aberturas para a area externa sao dotadas de telas milimétricas a prova de insetos. Se
houver, incluir a descri¢cdo de cortinas de ar nas aberturas.

AGUAS RESIDUAIS

O programa deve descrever como e onde as dguas residuais irdo desaguar, ndo sendo admitido
gue desaguem diretamente na superficie do terreno. Seu tratamento deve atender as normas especificas
em vigor.

Deve haver descricdo de todas as dependéncias do estabelecimento onde haja canaletas ou ralos
para captagdo de dguas residuais, e descricao de todos os dispositivos que evitem refluxo de odores e
entrada de roedores e outras pragas.

Deve ser descrita a declividade dos pisos.

O programa deve prever a descricdo do controle do sistema de recolhimento das dguas residuais,
com monitoramento, medidas preventivas e corretivas.

CALIBRAGAO E AFERIGAO DE INSTRUMENTOS DE CONTROLE DO PROCESSO

O programa deve contemplar a descricdo das afericGes desenvolvidas dentro das atividades de
rotina do estabelecimento, relatando todos os instrumentos de controle do processo (termdmetros, por
exemplo) e os intervalos de tempo, com base em padrao estabelecido.

Deve haver descricdo dos procedimentos realizados no préprio estabelecimento do
monitoramento e das ag¢Oes corretivas adotadas quando se detecta uma falha no instrumento de
medicdo, de modo a impedir seu uso, ou, quando for o caso, registrar o seu fator de correcao, a fim de
evitar que a producado seja monitorada de forma imprecisa.

Deve haver registros da afericdo, bem como a descricao das medidas preventivas e corretivas.

Deve haver procedimentos para se estabelecer o controle em caso de falha no instrumento.
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A etapa de calibragdo dos instrumentos é realizada independentemente das a¢des executadas na
aferigao.

O programa deve contemplar a descricdo de como realiza o ajuste dos instrumentos aos padrdes
referenciais (standard), servindo de balizamento para a aferigao.

Deve contemplar o cronograma de envio do instrumento a ser calibrado para instituicdes
especializadas.

O programa de calibracdo deve possuir registros auditaveis e andlise critica dos certificados de
calibragao, bem como a identificagao de cada instrumento ou dispositivo, de forma a assegurar a sua
correlacao.

MANUTENCAO
O programa de manutencao deve:

Contemplar a descricdo da manutencdo preventiva e corretiva de todas as estruturas e dos
equipamentos que o estabelecimento utiliza.

Contemplar os procedimentos de monitoramento, a identificacdo das planilhas e a frequéncia de
registro do monitoramento e de manutencdo preventiva e corretiva de cada instalacdo e equipamento
gue se encontre no estabelecimento.

Estabelecer procedimentos de monitoramento que possam identificar as situacGes emergenciais
gue exigem acdo imediata, prevendo, também, os procedimentos para conter os riscos decorrentes da
propria atividade de manutencao, como parada de dreas ou equipamentos ou linhas de producdo por
proximidade ou risco, e, ainda, procedimentos minimos de higienizagdo apds manutengdao de
equipamentos ou instalagdes.

Prever um cronograma que contemple a manutencdo preventiva de todos os setores e
equipamentos, aberturas, piso, teto, forro, portas e janelas.

Incluir a manutencgao de vestidrios, sanitdrios e barreiras sanitdrias.

No programa implantado e implementado de manutencdo corretiva e preventiva, devem constar:
A descricao dos setores;

A frequéncia de monitoramento nos setores;

A relacdo de todos os equipamentos, com a respectiva frequéncia de manutencao preventiva;

As acOes corretivas em relacdo a instalacdo, ao equipamento e ao produto, se couber (exemplos:
no caso de condensacdo pingando sobre o produto, paralisar a producgdo, o setor, até se avaliar e analisar
produto, descarta-lo etc.).

CONTROLE DE FORMULAGAO DE PRODUTOS E COMBATE A FRAUDE

O programa deve assegurar a inocuidade e a integridade dos produtos, bem como o combate a
fraude econdmica, atendendo a legislacdo vigente. No programa de controle de formulagGes, o
estabelecimento deverda demonstrar as formas e as quantidades consumidas, bem como os destinos de
cada um dos ingredientes, aditivos e coadjuvantes de tecnologia utilizados em seu processo produtivo.
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O programa deve contemplar registros, medidas de controle de formulagdes, a¢des corretivas e
monitoramento laboratorial, a fim de evitar que seus produtos sejam elaborados em desacordo com a
formulagao aprovada.

MANEJO DE RESIDUOS

O programa deve identificar todos os residuos gerados pela empresa, os locais e formas de
acondicionamento, armazenamento, manipulagao e destinagao, visando atender as boas praticas de
fabricagao.

RASTREABILIDADE E RECOLHIMENTO

O programa deve descrever qual o conceito de lote sera utilizado pelo estabelecimento.

Deve descrever todos os procedimentos de rastreabilidade, desde a entrada da matéria-prima,
com identificacdo de rastreabilidade de seus fornecedores, até a chegada do produto ao consumidor.

O programa deve contemplar situacdes em que procedimentos de recolhimento serdo
necessarios. Deve especificar em detalhe as a¢des que serdo realizadas no momento do recolhimento.

Deve contemplar sistema de codificacdo dos produtos, registros de distribuicdo dos produtos
correlacionados com o sistema de codificacdo, etapas dos procedimentos de recolhimento, controle do
retorno do produto recolhido e teste do recolhimento

PROCEDIMENTOS SANITARIOS OPERACIONAIS

Neste programa devem estar descritos os procedimentos de limpeza e utilizacdo de
equipamentos, utensilios e instrumentos de trabalho durante as operagGes nas diversas se¢bes do
estabelecimento.

Descrever todas as superficies que tém contato direto com a matéria-prima ou com os produtos.

Deve estar descrito o fluxo de cada etapa do processo, para que possam ser identificadas eventuais
falhas ou imperfeicGes operacionais que porventura venham a comprometer a condi¢cdo higiénico-
sanitdria do produto.

A descrigcao da correta separagao dos produtos comestiveis com os nao comestiveis deve estar
presente, com a devida identificacdo dos recipientes.

O programa deve prever a descricdo de todas as operacdes, de forma a prevenir contrafluxos e
contaminagdo cruzada de matéria-prima, produtos e insumos. Incluir o tempo de permanéncia dos
produtos nas se¢des para prevenir acumulos.

Recipientes, contentores e veiculos de transporte devem ser contemplados no programa com a
descricdo e o monitoramento das condi¢cOes sanitarias quando estes estdo em contato com os produtos.

APPCC

O Programa APPCC deverd conter os principios basicos para identificar os perigos especificos e as
medidas preventivas para seu controle, objetivando a seguranca do alimento, e os aspectos de garantia
da qualidade e da integridade econémica. Deve contemplar os seguintes principios bdsicos:
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1) Realizar uma andlise dos perigos e identificar as respectivas medidas preventivas;
2) Determinacdo dos pontos criticos de controle (PCCs);

3) Estabelecimento dos limites criticos para cada PCC;

4) Estabelecimento de procedimentos da monitorizacdo para controle de cada PCC;

5) Estabelecimento das ag¢des corretivas a serem tomadas quando o monitoramento indicar que um
determinado PCC se encontra fora dos niveis aceitaveis;

6) Estabelecimento de procedimentos para a verificacgdo que evidenciem que o sistema APPCC
funciona efetivamente;

7) Estabelecimento de sistemas de registro e arquivo de dados que documentam todo o plano de
APPPC.

De acordo com recomendacdes do Codex Alimentarius (FAO; WHO, 2010), a aplicacdo pratica
destes principios deve seguir os seguintes passos:

1) Definir os termos de referéncia no ambito do plano de APPCC;

2) Formacdo da equipe de APPCC;

3) Descrigdao do produto;

4) Identificagao do uso pretendido do produto;

5) Elaboragdo de diagramas de fluxo com o esquema da area de fabricagdo do produto;
6) Verificagao in loco do diagrama de fluxo e esquema do estabelecimento;

7) ldentificagcdo de perigos associados a cada passo (principio 1);

8) Aplicagdo da arvore deciséria para determinagdo dos PCCs (principio 2);

9) Estabelecimento dos valores-alvo e dos limites criticos para os PCCs (principio 3);
10) Estabelecimento dos procedimentos de monitoramento (principio 4);

11) Estabelecimento das agdes corretivas (principio 5);

12) Estabelecimento de procedimentos de verificagdo (principio 6);

13) Estabelecimento de sistemas de registro e arquivo de dados que documentam o Plano APPCC
(principio 7);

14) Revisdo do Plano APPCC.
Deve haver descricdo da acdo corretiva/preventiva em que se deve avaliar as acBes executadas
considerando se:

As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

As medidas adotadas restabelecem as condic¢Ges higiénico-sanitarias do produto?

As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?
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As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causar danos a saude
publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao consumo?

Deve ser avaliada a validagdo periddica da APPCC e seus resultados.
BEM-ESTAR ANIMAL

Avaliar se os procedimentos adotados pelo estabelecimento de abate referente ao transporte,
desembarque, lotacdo, descanso, conducgdo, imobilizacdo/contencdo, insensibilizacdo, sangria,
escaldagem/esfola adotados sdo executados de acordo com seu plano escrito bem como atendem o
disposto nas legislagdes vigentes.

Deve abordar todos os procedimentos que garantam o bem-estar dos animais e 0 comportamento
dos funcionarios em relagdo ao manejo dos animais.

Deve descrever o monitoramento das condi¢cdes dos animais encaminhados ao abate, durante a
insensibilizacdo e a sangria.

Os registros de monitoramento devem contemplar os parametros estabelecidos para o método
de insensibilizagdo utilizado

Identificacdo, remocdo, segregacdo e destinacdo do Material Especificado de Risco (MER)

O estabelecimento deve descrever todas as etapas para identificacdo, remocdo, segregacao e
destinacdo do MER, com registros de monitoramento e controle.

CONSIDERAGOES GERAIS

As ndo conformidades identificadas durante os procedimentos de verificacdo oficial dos
autocontroles serdo registradas nos modelos de formularios constantes nos anexos desta resolucao, para
todos os fins, ser tratadas como notificacdo oficial ao estabelecimento.

Quando o Servico Oficial constatar ndo conformidades em momento diferente da ocasido da
verificacdo oficial estabelecida, devera tratd-las da mesma forma descrita, aplicando as acdes fiscais
cabiveis, quando necessario.

O registro das nao conformidades nos formuldrios ndo isenta o Servico Oficial da ado¢do de outras
acgOes fiscais ou administrativas, quando couberem.

As ndo conformidades registradas devem ser respondidas de forma imediata ou mediata pelos
estabelecimentos por meio de plano de acdo e avaliadas pelo SIE, conforme o formuldrio disposto no
Anexo VI da presente Resolugao.

O plano de acdo deve ser protocolado no Servico Oficial em até 10 (dez) dias apds a data de ciéncia,
podendo ser por via digital.

A avaliagado pelo SIE das medidas corretivas e preventivas adotadas pelos estabelecimentos quanto
as nao conformidades registradas (seja in loco, durante a revisdao documental dos registros das empresas
ou no plano de acdo) devem, sempre, considerar os topicos abaixo:

a) As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?
b) As medidas adotadas restabelecem as condi¢des higiénico-sanitarias do produto?

c) As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?
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d) As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causar dano a
Saude Publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao consumo?

O Fiscal Estadual Agropecuario responsavel pela realizacdo da inspecao periddica, apds a avaliacao
do plano de agdo apresentado, deve comunicar o resultado da avaliagdo a empresa e acompanhar sua
execugao.
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ANEXO Il
VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERMANENTE - IN LOCO

A - Identificagdo do Estabelecimento:

Razao Social:
Enderego:
Bairro: \ Recife:
Classificagdo:
SIE:
Numero de turnos de trabalho:
Atividades realizadas no turno 1:
Atividades realizadas no turno 2:
B — Identifica¢do do periodo avaliado:
01 - Higiene industrial e operacional

Area/Instalacio/ Pré/ Implementa Ha ndo Compatibili | Data | Horari | Respons
Equipamento/Uten | Operacio | ¢do/Monito | conformid | dade com o avel

silio/ Instrumento nal ramento/Ve ade? os registros (Rubrica)

(Conforme plano rificacdo/ (Sim ou in loco da

de inspecdo) Acdo Nao) empresa
corretiva (Sim ou
N3o)
Descricdo da ndo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:
02 - Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios
Area/Instalacdo Ha ndo Compatibilidade Data Hordrio | Responsavel
(Conforme plano de inspecdo) | conformida | com os registros (Rubrica)
de? in loco da
(Sim ou empresa
N3o) (Sim ou Nao)

Descricdo da ndo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:
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03 - Agua de abastecimento

Ponto de coleta/ Cloro | pH Ha ndo Compatibilid Data Horario | Responsave
Reservatorio/ residu | * conformida ade com os I
Sistema de al de? registros in (Rubrica)
tratamento/ livre (Sim ou loco da
Equipamento (ppm) Nao) empresa
(Conforme plano de * (Sim ou N&o)
inspecao)
*Preencher quando aferido.
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
04 - Controle de temperaturas
Area/Instalacdo/Equipa | Observaca Ha ndao Compatibilid Data | Hordri | Responsave
mento/ odireta/ | conformida ade com os o] I
Produto/Operagdo Mensurag de? registros in (Rubrica)
(Conforme plano de do direta* (Sim ou loco da
inspec¢do) N3&o) empresa
(Sim ou Nao)

*No caso de mensuracdo direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi
constatado (discriminando o processo/equipamento/lote e o valor encontrado).
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

05 - Controle integrado de pragas

Area/Instalacio/Equipamento H4a ndo Compatibilidade | Data | Horario | Responsavel
(Conforme plano de inspec¢do) | conformida | com os registros (Rubrica)
de? in loco da
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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06—Analises laboratoriais
Area/Instalacdo/Equipamento/ H4a ndo Compatibilidade | Data | Horario | Responsavel
Operacgao conformida | com os registros (Rubrica)
de? in loco da
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

07 - Controle de matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional),
ingrediente e de material de embalagem - IN 49/2006

Matéria-prima/Insumo Ha ndo Compatibilidade Data Hordrio | Responsavel
(Conforme plano de inspec¢do) | conformida | com os registros (Rubrica)
de? in loco da
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
08 — lluminacgao
Area/Instalacdo/Equipamento/ H4a ndo Compatibilidad Data Hordrio | Responsavel
Utensilio/ Instrumento conformida e com os (Rubrica)
(Conforme plano de inspecao) de? registros in
(Sim ou loco da
N3o) empresa
(Sim ou N3o)

Descricdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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09 - Ventilacdo
Area/Instalacdo/Equipamento/ Ha ndo Compatibilidad Data Hordrio | Responsavel
Utensilio/ Instrumento conformida e com os (Rubrica)
(Conforme plano de inspecdo) de? registros in
(Sim ou loco da
Nao) empresa
(Sim ou N&o)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
10 — Aguas residuais
Area/Instalacdo/Equipamento/ H4a ndo Compatibilidad Data Hordrio | Responsavel
Utensilio/ Instrumento conformida e com os (Rubrica)
(Conforme plano de inspegao) de? registros in
(Sim ou loco da
Nao) empresa
(Sim ou N&o)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
11 — Calibracao e afericdo de instrumentos do processo
Area/Instalacdo/Equipamento/ H4a ndo Compatibilidade | Data | Horario | Responsavel
Operacgao conformida | com os registros (Rubrica)
(Conforme plano de inspegao) de? in loco da
(Sim ou empresa
N3o) (Sim ou Nao)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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12 — Manutenc¢ao

Area/Instalacdo/Equipamento/ Ha ndo Compatibilidade Data Hordrio | Responsavel
Operacao conformida | com os registros (Rubrica)
(Conforme plano de inspecdo) de? in loco da
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

13- Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude (inclusive in natura, conforme plano de

inspecdo)
Area/Instalacdo/Equipamento/ H4a ndo Compatibilidade | Data | Horario | Responsavel
Operacgao conformida | com os registros (Rubrica)
de? in loco da
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
14 — Manejo de residuos
Area/Instalacdo/Equipamento/ Ha ndo Compatibilidade Data Hordrio | Responsavel
Operacgao conformida | com os registros (Rubrica)
de? in loco da
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
15 - Rastreabilidade e recolhimento
Produto/Operacdo/Mercado/D Ha ndo Compatibilidade | Data | Horario | Responsavel
estinacdo (Conforme plano de | conformida | com os registros (Rubrica)
inspec¢do) de? in loco da
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)
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Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

16 - Procedimentos sanitdrios operacionais

Area/Instalacdo/Equipamento/ H4a ndo Compatibilidade | Data | Horario | Responsavel
Operacao conformida | com os registros (Rubrica)
(Conforme plano de inspecao) de? in loco da
(Sim ou empresa
N3o) (Sim ou Nao)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

17 - Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC (Conforme plano de
inspecao)

PCC Implementa | Observagao Ha ndo Compatibili | Data | Horari | Respons
¢do/Monito direta/ conformida | dade com o avel
ramento/Ve | Mensuraca de? os registros (Rubrica)

rificacdo/ o direta** (Sim ou in loco da
Acdo Nao) empresa
corretiva (Sim ou
N3o)

** No caso de mensuracdo direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi

constatado (discriminando o processo/equipamento/lote e o valor encontrado em rela¢do ao limite
critico do PCC).

Descricdao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

18 - Bem-estar animal

Transporte/Desembarque/Lot Ha ndo Compatibilidade Data Hordrio | Responsavel
acao/ conformida | com os registros (Rubrica)
Descanso/Conducgdo/Imobiliza de? in loco da
cao/ (Sim ou empresa
Contencdo/Insensibilizacdo/Sa N3o) (Sim ou N3o)
ngria/
Escaldagem/Esfola
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Descricdao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

19 - Identificacdo, remocdo, segregacao e destinacdo do material especificado de risco (MER).
Exclusivo ruminantes.

Area/Instalacio/Operacdo/ME Ha ndo Compatibilidade | Data Horario | Responsavel
R conformida | com os registros (Rubrica)
(Conforme plano de inspecdo) de? in loco da
(Sim ou empresa
N3o) (Sim ou Nao)

Descricdao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

C - Nomes, datas, carimbos e assinaturas

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificacdes oficiais acima, com
identificacdo da(s) rubrica(s):

Assinatura do representante do estabelecimento:

* k %

O cronograma de acdes corretivas deve ser protocolado no Servico Oficial em até 10 (dez) dias apds a data de
ciéncia no documento. O cronograma de agdes corretivas deve conter a descricao das medidas corretivas e
preventivas adotadas pelos estabelecimentos quanto as ndo conformidades registradas, as quais devem
atender as seguintes exigéncias listadas abaixo:

| — As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il — As medidas adotadas restabelecem as condigcOes higiénico-sanitdrias do produto?

Il — As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

IV — As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causar dano a Saude
Publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao consumo?
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ANEXO Il
VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERMANENTE — DOCUMENTAL

A - Identificagdao do Estabelecimento:

Razao Social:

Endereco:

Bairro:

Recife:

Classificagao:

SIE:

B — Identificacdo do periodo avaliado:

C — Avaliagcao dos registros

Elementos
de
Controle

Procedimento

Conforme (C)
Nao
conforme
(NC)
N3o se aplica
(NA)

Programa escrito de Higiene industrial e operacional

Registros de implementacdo e acao corretiva, conforme programa escrito

Registros didrios de monitoramento da higienizacdo pré-operacional e
acao corretiva

01 Registros didrios de monitoramento da higienizacdo operacional e acdo
corretiva
Registros de verificacdo e acao corretiva
Identificacdo do responsdvel, data e assinaturas no programa escrito e em
todos os seus registros

02 Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios

03 Agua de abastecimento

04 Controle de temperaturas

05 Controle integrado de pragas

06 Analises laboratoriais

07 Controle da matéria-prima, ingrediente e material de embalagem

08 lluminacdo

09 Ventilacdo

10 Aguas residuais

11 Calibracdo e afericdo de instrumentos de controle do processo

12 Manutencdo de instalacGes e equipamentos

13 Controle de fraudes

14 Manejo dos residuos

15

Rastreabilidade e recolhimento
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16 Procedimentos sanitarios operacionais

Programa escrito de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle

Registros de monitoramento e acdes corretivas

17 Registros de verificacdo e acdes corretivas

Registros de validagdo do programa escrito

Identificagao do responsavel, data e assinaturas no programa escrito e em
todos os seus registros

18 Bem-estar animal

Identificacdo, remocao, segregacdo e destinacdo do material especificado

19 de risco (MER). Exclusivo ruminantes

Descri¢cdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

C — Nome, data, carimbo e assinatura

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificacdes oficiais acima, com
identificacdo da(s) rubrica(s):

Assinatura do Representante do estabelecimento:
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ANEXO IV
VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERIODICA - IN LOCO

A - Identificagdo do Estabelecimento:

Razao Social:

Endereco:

Bairro: \ Recife:

Classificagdo:

SIE:

B - Identificagdo do periodo avaliado:

01 - Higiene industrial e operacional

. C tibili
Area/Instalacdo/ Implementa .. Ompatiot
. ~ . Ha nao dade com
Equipamento/Uten , ¢do/Monito . .
- Pré/ conformid | os registros , . | Respons
silio/ Instrumento .| ramento/Ve . Horari X
Operacio e ade? inlocoda | Data avel
(Conforme plano rificagdo/ . o .
) - nal - (Sim ou empresa (Rubrica)
de inspecdo) Acdo N .
. Nao) (Sim ou
corretiva ~
Ndo)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
02 - Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios
Ha ndo Compatibilidade
Area/Instalag3o conformida | com os registros .
) N . L. Responsavel
(Conforme plano de inspegao) de? in loco da Data Horario .
) (Rubrica)
(Sim ou empresa
N3&o) (Sim ou N3o)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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03 - Agua de abastecimento

Ponto de coleta/

Reservatoério/ Cloro . Compatibilid
. . Ha nao
Sistema de residu . ade com os .
conformida . . Responsave
tratamento/ al pH registros in L.
. . * de? Data | Horério I
Equipamento livre . loco da .
(Sim ou (Rubrica)
(Conforme plano de | (ppm) N empresa
. . * Nao) . o
inspecdo) (Sim ou Nao)
*Preencher quando aferido.
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
04 - Controle de temperaturas
Area/Instalacdo/Equipa H4 ndio Compatibilid
mento/ Observaca . ade com os .
~ ) conformida . . . . | Responsave
Produto/Operagdo o direta/ de? registros in Data Horari |
(Conforme plano de Mensurag o loco da o .
: ~ - . (Sim ou (Rubrica)
inspec¢do) do direta . empresa
Ndo) ) ~
(Sim ou Nao)

*No caso de mensuracdo direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi
constatado (discriminando o processo/equipamento/lote e o valor encontrado).
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

05 - Controle integrado de pragas

Ha ndo Compatibilidade
Area/Instalacio/Equipamento | conformida | com os registros .
) ~ . L. Responsavel
(Conforme plano de inspegao) de? in loco da Data Horario .
) (Rubrica)
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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06—Analises laboratoriais
Ha ndo Compatibilidade
Area/lnstaIagao/Ec~1U|pamento/ conformida com os registros - Responsével
Operacgao de? in loco da Data Horario )
) (Rubrica)
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

07 - Controle de matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional),
ingrediente e de material de embalagem - IN 49/2006

Ha ndo Compatibilidade
Matéria-prima/Insumo conformida | com os registros .
) ~ . L. Responsavel
(Conforme plano de inspegao) de? in loco da Data Horario .
) (Rubrica)
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
08 — lluminacgao
. Compatibilidad
< ~ . Ha nao
Area/Instalagdo/Equipamento/ . e com os
" conformida . . ,
Utensilio/ Instrumento registros in L. Responsavel
. N de? Data Horario .
(Conforme plano de inspecéo) (Sim ou loco da (Rubrica)
~ empresa
N ~
30) (Sim ou N3o)

Descricdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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09 — Ventilacao
. Compatibilidad
‘ ~ . Ha nao
Area/Instalacdo/Equipamento/ conformida e com os
Utensilio/ Instrumento registros in L. Responsavel
. N de? Data Horario .
(Conforme plano de inspecao) (Sim ou loco da (Rubrica)
~ empresa
N . o
30) (Sim ou Nao)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
10 — Aguas residuais
. Compatibilidad
< ~ . Ha nao
Area/Instalagdo/Equipamento/ . e com os
" conformida . . ,
Utensilio/ Instrumento registros in L. Responsavel
. ~ de? Data Horario .
(Conforme plano de inspecao) (Sim ou loco da (Rubrica)
~ empresa
N . o
d0) (Sim ou N&o)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
11 — Calibracao e afericdo de instrumentos do processo
. Ha n3 C tibili
Area/Instalacdo/Equipamento/ a nac? ompatibi |_dade
~ conformida | com os registros .
Operagao . .. Responsavel
. N de? in loco da Data Horario .
(Conforme plano de inspecdo) ) (Rubrica)
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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12 — Manutenc¢ao

Area/Instalacio/Equipamento/
Operagao
(Conforme plano de inspecao)

Ha ndo
conformida
de?
(Sim ou
Ndo)

Compatibilidade
com os registros
in loco da
empresa
(Sim ou Nao)

Data

Horario

Responsavel
(Rubrica)

Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

13- Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude (inclusive in natura, conforme plano de

inspecdo)

Ha ndo Compatibilidade
Area/lnstaIagﬁo/Eguipamento/ conformida com 0s registros N Responsével
Operacgao de? in loco da Data Horario )
) (Rubrica)
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
14 — Manejo de residuos
Ha ndo Compatibilidade
Area/lnstaIagﬁo/Eguipamento/ conformida com 0s registros N Responsével
Operacgao de? in loco da Data Horario )
) (Rubrica)
(Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
15 - Rastreabilidade e recolhimento
Ha ndo Compatibilidade
Produto/Operacdo/Mercado/D | conformida | com os registros )
D . . L. Responsavel
estinacdo (Conforme plano de de? in loco da Data Horario )
. ~ ) (Rubrica)
inspec¢do) (Sim ou empresa
Ndo) (Sim ou Nao)
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Descricdao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

16 - Procedimentos sanitdrios operacionais
Ha ndo Compatibilidade
conformida | com os registros

Area/Instalacio/Equipamento/

Operagdo . N de? in loco da Data Horario Respon_savel
(Conforme plano de inspecao) ) (Rubrica)
(Sim ou empresa
N3o) (Sim ou Nao)

Descricdo da ndo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:

17 - Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC (Conforme plano de
inspecdo)

Implementa Compatibili
Ha na dad
¢do/Monito | Observagdo a nag @ e.com
. conformida | os registros . . | Respons
PCC ramento/Ve direta/ . Horari )
rificaciio/ Mensuracs de? in loco da Data o avel
Acio o direta** (Sim ou empresa (Rubrica)
corretiva Néo) (Sim ou
N3o)

** No caso de mensuracdo direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi
constatado (discriminando o processo/equipamento/lote e o valor encontrado em relagdo ao limite

critico do PCC).
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

C - Nomes, datas, carimbos e assinaturas

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificacdes oficiais acima, com
identificacdo da(s) rubrica(s):
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Assinatura do representante do estabelecimento:

* % %

O cronograma de acdes corretivas deve ser protocolado no Servico Oficial em até 10 (dez) dias apds a data
de ciéncia no documento. O cronograma de a¢des corretivas deve conter a descricdo das medidas corretivas e
preventivas adotadas pelos estabelecimentos quanto as ndo conformidades registradas, as quais devem
atender as seguintes exigéncias listadas abaixo:
| — As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?
Il — As medidas adotadas restabelecem as condigcOes higiénico-sanitdrias do produto?
Il — As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?
IV — As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causar dano a Saude Publica,
que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao consumo?



GOVERNO DE

PER
JCO

ESTADO DE MUDANCA

@ Secretaria 74 :

de Desenvolvimento |
z . . v\\
Agéncia de Defesa e Fiscalizagao Agrarlo, Agrlcultura, \\

Agropecuaria do Estado

de Pemambuco Pecuaria e Pesca

ANEXO V
VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE
CARATER DE INSPECAO PERMANENTE — DOCUMENTAL

A - Identificagdao do Estabelecimento:

Razao Social:

Endereco:

Bairro:

Recife:

Classificagao:

SIE:

B — Identificacdo do periodo avaliado:

C — Avaliagcao dos registros

Elementos
de
Controle

Procedimento

Conforme (C)
Nao
conforme
(NC)
N3o se aplica
(NA)

Programa escrito de Higiene industrial e operacional

Registros de implementacdo e acao corretiva, conforme programa escrito

Registros didrios de monitoramento da higienizacdo pré-operacional e
acao corretiva

01 Registros didrios de monitoramento da higienizacdo operacional e acdo
corretiva
Registros de verificacdo e acao corretiva
Identificacdo do responsdvel, data e assinaturas no programa escrito e em
todos os seus registros

02 Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios

03 Agua de abastecimento

04 Controle de temperaturas

05 Controle integrado de pragas

06 Analises laboratoriais

07 Controle da matéria-prima, ingrediente e material de embalagem

08 lluminacdo

09 Ventilacdo

10 Aguas residuais

11 Calibracdo e afericdo de instrumentos de controle do processo

12 Manutencdo de instalacGes e equipamentos

13 Controle de fraudes

14 Manejo dos residuos

15

Rastreabilidade e recolhimento
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16 Procedimentos sanitarios operacionais

Programa escrito de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle

Registros de monitoramento e acdes corretivas

17 Registros de verificacdo e acdes corretivas

Registros de validagdo do programa escrito

Identificagao do responsavel, data e assinaturas no programa escrito e em
todos os seus registros

Descri¢cdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

C — Nome, data, carimbo e assinatura

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificagcdes oficiais acima,
com identificacdo da(s) rubrica(s):

Assinatura do Representante do estabelecimento:
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ANEXO VI
CRONOGRAMA DE AGOES CORRETIVAS
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O Responsavel Legal e Responsavel Técnico do estabelecimento supracitado se comprometem a tomar as acdes corretivas abaixo descritas para

as ndo conformidades apontadas no TERMO DE FISCALIZACAO/RELATORIO DE VISTORIA emitido na data /

/

Assinatura do responsavel legal pelo estabelecimento

Assinatura do responsavel técnico do estabelecimento

Item N3do conformidade Medida corretiva proposta ou realizada Data de conclusao | Data e resultado | Rubrica do servidor
da medida da da
corretiva Verificagao equipe do SIE local
oficial responsavel pela
verificagdo oficial
1
2
3

( ) Deferido ( ) Indeferido. Reavaliar itens

e reapresentar nova proposta no prazo de
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ANEXO VI
TERMO DE FISCALIZACAO
Aos ( ) dias do més de do ano de

guando nos achavamos no exercicio da fiscaliza¢cdo de que trata a lei n® 10.692, de 27 de dezembro de

1991, regulamentada pelo Decreto n°15.839, de 15 de junho de 1992, fiscalizamos:

Razdo Social:

Nome Fantasia:

Endereco:

CPF/CNPJ: Inscricdo Estadual:

SIE:

Finalidade:

Registramos as seguintes ocorréncias:

Diante do relatado acima, solicitamos para que fossem tomadas as seguintes providéncias:

Proprietario ou representante Fiscais Estaduais Agropecuarios
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